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1 moule 1 fouet ' 1 cuillere en bois !

Etapes Préchauffer le four a180°C £ ¢+

0 VERSER le caramel au fond du moule.

EDISPOSER les tranches d’ananas sur le caramel.

@ BATTRE les ceufs avec le sucre en poudre

idons un saladier. -
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O AOUTER le beurre dans le saladier.
INCORPORER petit & petit la farine et la levure.
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1 bol

1 cuillere en bois

1 fouet

@ VERSER le caramel au fond du moule.

@DISPOSER les tranches d’ananas sur le caramel.

9 BATTRE les ceufs avec le sucre en poudre

idans un saladier.

D AOUTER le beurre dans le saladier .
INCORPORER petit & petit la farine et la levure.

METTRE au four
30 minutes.
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